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LOU PERDIGAOU

“Lou Perdigaou”

Couleur :
Cépages :

Age des vignes :
Surface :
Rendements :
Vendanges :
Elevage :

Le terroir:

La parcelle est située sur la commune de Sablet, proche de la riviére
de 'Ouveze. Les sols sont constitués d'une matrice de sables, de
limons et d'argiles décalcifiées . Le terroir est généreux et nous
permet de d’élaborer des vins gourmands et fruités

Méthode de culture :

L'ensemble de lexploitation est certifée Agriculture Biologique
depuis la récolte 2021.

Travail du sol traditionnel, conjuguant le buttage des pieds de vigne
en hiver et le décavaillonnage au printemps

Un apport de compost est appliqué tout les 3 ans en rotation avec
un amendement organique.

Commentaires :

La recherche d'une maturité optimale et d’'une vinification de courte
durée, environ 8 jours de cuvaison, nous permet d’obtenir un vin a la
fois léger et intense.

Le nez est délicat, un beau fruit rouge, avec des notes florales et
épicées. En bouche, les tanins sont onctueux, fins et pas trop
volumineux, un beau fruit prolonge la fin de bouche.
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